
LES ENTRÉESLES ENTRÉES
PLATEAU DE FRUITS DE MER GRILLÉS Skaldjursplatå 
Grillad ½ hummer, 2 grillade drottningmusslor, 2 
grillade argentinska rödräkor, 2 grillade havskräftor, 2 
grillade Fine de Claire n°4, 1 grillad grönmussla  	 335pp

CHÈVRE CHAUD Friterad getost, rödbetor, rostade 
hasselnötter, honungsvinaigrette 		   135 

GALETTE DE POMMES DE TERRE/ ROYALE Råraka, 
Tångkaviar/Kalixlöjrom, rödlök, crème fraîche/vegansk 
crème fraîche, �dill, gräslök 		   155/275
MOULES VERTES GRATINÉES AU ROQUEFORT              
6 st. Roquefortgratinerade grönmusslor 	  135
COQUILLES SAINT-JACQUES “CAFÉ DE PARIS” 
Pilgrimsmusslor, mangold, spenat, Café de Paris-smör 	  185
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD Ankleverterrine, 
calvadosmarinerade sultanrussin, Sauternes-gelé, 
rostade hasselnötter, smörstekt toast, frisésallad	 195
ESCARGOTS À LA BOURGUIGNONNE Vitlöksgratinerade 
sniglar från Bourgogne, baguette 		   135
TARTARE BALZAC  
Råbiff på oxe från Faringe 		   135
PLANCHE MIXTE CHARCUTERIE  
Franska charkuterier för två 		   255

LES SNACKSLES SNACKS
CROQUE BALZAC Toast, tryffel, Comté 		   95 

ANCHOIS À L’HUILE Inlagda sardeller, vitlöksbröd	 95  

RILLETTES DE MOULES Rilette på musslor, baguette	105
CUISSES DE GRENOUILLES CROUSTILLANTES     
Krispiga  grodlår, aioli, espelettepeppar		  105  

CROQUETTES DE BIGORRE Kroketter 
på bigorreskinka, mayonnaise, espelettepeppar	  90
PÂTÉ BALZAC Kalv- och fläskpaté, pistagenötter, 
dijonsenap 		   95 

JAMBON NOIR DE BIGORRE Lufttorkat sidfläsk 	  195

NOS CLASSIQUESNOS CLASSIQUES
L’INFORTUNÉ CHASSEUR Rostad spetskål, morotshummus, syrlig vinaigrette, kål- och granatäppelsallad, 

espelettepeppar, rostade marconamandlar        195
MOULES FRITES Blåmusslor, vitt vin, grädde vitlök, persilja, pommes frites, aioli        265

BAR GRILLÉ ENTIER Grillad hel (urbenad) havsaborre, salsa verde, confiterad potatis, tomatragu        345
OMBLE CHEVALIER RÔTI Bakad fjällröding, beurre blanc, forellrom, picklad vildgurka, endive, örtolja, potatispuré        

295
CROUSTILLANT DE VOLAILLE Krokett på confiterat anklår, kyckling, anklever, kycklingvelouté, grönsallad, pommes 

frites        265
TARTARE BALZAC Råbiff på oxe från Faringe, pommes frites, grönsallad       255

JOUE DE BŒUF À LA BOURGUIGNONNE Rödvinsbrässerad oxkind, rökt sidfläsk, champinjoner, potatispuré        275
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Bar a Huîtres

F I N E  D E  C L A I RE  N °4F I N E  D E  C L A I RE  N °4             90/180/290 
B B B O U D E U S E  N ° 5B B  B O U D E U S E  N ° 5              120/220/375 
S P ÉC I A L E  N ° 3S P ÉC I A L E  N ° 3                     130/240/410

H U Î T RE S  G R AT I N É E SH U Î T RE S  G R AT I N É E S  
Vitlöksgratinerade fine de claire        95

H U Î T R E S  DAV I D  H E RV É H U Î T R E S  DAV I D  H E RV É 
3  /  6  /  123  /  6  /  12

FÊTES DU BOUCHERFÊTES DU BOUCHER

CLUB STEAK (600G) SVERIGE Café de Paris, haricots verts, potatisgratäng, bakad tomat 		       625 

CÔTE DE BŒUF (800G - 1 KG) SVERIGE Café de Paris, haricots verts, potatisgratäng, bakad tomat		       895  

CÔTE DE BŒUF (800G - 1 KG) SPANIEN Peppqrsås, haricots verts, potatisgratäng, bakad tomat		       895  

T-BONE DE VEAU (800G - 1 KG) SVERIGE Café de Paris, haricots verts, potatisgratäng, bakad tomat	      895 


