
Brasserie
Lunch v. 17

BALZAC

L E S  P L AT S
Omelette du jour Dagens omelette
Omelette au saumon 
Omelette, rökt lax, lök, spenat, färskost
L’infortuné chasseur 
Vit sparris, cavatellipasta, ramslökspistou
spritärtor, vegansk färskost
marconamandlar 
Ragoût de poisson à la provençale
Sydfransk fiskgryta, tomat, saffran, paprika 
champinjoner, räkor, krutonger, aioli
Limande sole meunière 
Helstekt rödtunga, grenoble
brynt smör, potatispuré
Moules frites Blåmusslor från Bohuslän
vitt vin, grädde, vitlök, pommes frites, aioli
Bœuf bourguignon Rödvinsbrässerad oxkind 
rökt sidfläsk, champinjoner, potatispuré
Tartare Balzac Råbiff, pommes frites 
Entrecôte grillée
Tomatsallad, pommes frites, sauce béarnaise
Steak minute 
Tomatsallad, pommes frites, sauce béarnaise  
Saucisse Balzac 
Balzacs korv, surkål, cidersenap, potatispuré

145
165

155

175

265

245

185

235
355

265

175

Chèvre chaud Friterad chèvre, linser, betor 
rostade pumpafrön, honungsvinaigrette
Salade Niçoise Halstrad tonfisk 
sardell, kokta ägg, oliver, kapris, krutong
Endives aux pistou Veganska färskostkräm 
sojabönor, endiver, pistou, hasselnötter

175

195

185

L E S  S A L A D E S

L E S  D E S S E RT S

Crème Brûlée  
Caffè Gourmand 
Crème glacée du jour dagens glass/sorbet
Truffes au chocolat chokladtryffel
Profiteroles Vaniljglassfyllda petit chous 
chokladsås
Dessert de la semaine Veckans dessert

95
95
45
35
95

45

OSTRON				     3	  6	  12

Fine de Claire N°4 	             75   	 140     270

Legris de Bretagne N°3	 100	 195	 375

Spéciales d’Isigny N°3		 110	 215	 410

Paté Balzac kalv- och fläskpaté, 
pistagenötter, cornichonger, dijonsenap
Croque-Balzac toast, tryffel, Comté
Plateau de charcuteries pour deux 
Franska charkuterier och godsaker för två
Plateau de fromages Fyra ostar

 

Rådfråga personalen vid allergier.

H O R S  D ’Œ U V R E S

Escargots Provençal  
Vitlöksgratinerade sniglar, baguette
Moules marinières Blåmusslor, vitt vin 
grädde, vitlök, persilja
Tartare Balzac Råbiff på svenskt innanlår 

135

145

135

L E S  E N T R É E S

95

85
225

195

Escargots Provençal / Paté Balzac    

Limande sole meunière / Steak minute 

Crème Brûlée / Profiteroles

  
  39 5  kr

A F FÄ R S L U N C H

P L AT  D E  L A  S E M A I N E

Rôti de cerf persillée

Hjortstek, smörkokta gröna bönor
sotad rotselleri, pommes Château, champinjonsås

165


