
LES SNACKSLES SNACKS
OLIVES 		   65
CROQUE BALZAC Toast, tryffel, Comté 		   95 

CROQUETTES DE BIGORRE Kroketter 
på bigorreskinka, mayonnaise, espelettepeppar	  90
PÁTE BALZAC Kalv- och fläskpaté, pistagenötter  
cornichons, dijonsenap 		   95 

JAMBON NOIR DE BIGORRE Lufttorkat skinka 	  195
ANCHOIS À HUILLE Sardeller i olja, vitlöksbröd	 95  

CUISSES DE GRENOUILLES CROUSTILLANTES     
Friterade  grodlår, aioli, espelettepeppar		 105  

S T U R I A S T U R I A 

Fransk caviar/störrom (30g) med smörstekt toast, 

rödlök, smetana, citron     675

BALZAC

DESSERTSDESSERTS  
PROFITEROLES Vaniljglassfyllda petits-choux 
chokladsås		  115
COUPE DE FRAMBOISE Hallon, mandelfinanciér 
italiensk maräng, hallonsorbet		  125
MADELEINE AU CRÈME CHANTILLY  
Madeleinekakor, citron-och vaniljgrädde	 95
TARTELETTE AU CITRON Balzacs citronmarängpaj 	 105
CRÈME BRÛLÉE		  95       

CAFÉ GOURMAND		  95
CRÈME GLACÉE DU JOUR Dagens glass/sorbet	 55
TRUFFE AU CHOCOLAT Chokladtryffel		  35
GÂTEAU BALZAC 		  125

Bar a Huîtres

F I N E  D E  C L A I RE  N °4F I N E  D E  C L A I RE  N °4              90/180/290 
J O S E P H I N E  N °4J O S E P H I N E  N °4                    120/220/375 
S U P E R C H I RO N F I L S  N ° 3S U P E R C H I RO N F I L S  N ° 3       130/240/410

H U Î T RE S  G R AT I N É E SH U Î T RE S  G R AT I N É E S  
Vitlöksgratinerade fine de claire        95

H U Î T R E S  DAV I D  H E RV É H U Î T R E S  DAV I D  H E RV É 
3  /  6  /  123  /  6  /  12

LES ENTRÉESLES ENTRÉES
CARPACCIO DE THON                                                                     
Tonfiskcarpaccio, friterad kapris, Nice-vinaigrette, 
citronmayonnaise    	                                              210
CHÈVRE CHAUD Friterad getost, rödbetor, rostade 
hasselnötter, honungsvinaigrette 		   135 

GALETTE DE POMMES DE TERRE Vegansk råraka
tångkaviar, �rödlök, vegansk crème fraîche, �dill, 
gräslök 		   155
GALETTE DE POMMES DE TERRE ROYALE Råraka 
Kalixlöjrom, �rödlök, crème fraîche, �dill, gräslök 	  275
COQUILLES SAINT-JACQUES “CAFÉ DE PARIS” 
Gratinerade kammusslor, mangold, Café de Paris-smör   275
TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD Ankleverterrine 
calvadosmarinerade sultanrussin, Sauternes-gélé, 
rostade hasselnötter, smörstekt toast, frisésallad	 195
ESCARGOTS À LA BOURGUIGNONNE Vitlöksgratinerade 
sniglar från Bourgogne, baguette 		   135
TARTARE BALZAC  
Råbiff på oxe från Faringe 		   135
PLANCHE MIXTE CHARCUTERIE  
Franska charkuterier för två 		   255 
SOUPE À L’OIGNON  
Fransk löksoppa, Comté, surdegsbröd 	                     175

LES PLATSLES PLATS
L’INFORTUNÉ CHASSEUR Rostad spetskål, morotshummus 
syrlig vinnaigrette, kål- och granatäppelsallad 
espelettepeppar, rostade marconamandlar 		  210
MOULES FRITES Blåmusslor, vitt vin, grädde vitlök 
persilja, pommes frites, aioli     		  265
LIMANDE SOLE MEUNIÈRE Meunièrestekt rödtunga 
friterad kapris, ostronskivling, rostade hasselnötter 
gulbeta, brynt smör, potatispuré	                           325
DOS DE CABILLAUD VAPEUR Ångad torskrygg          
rökt sidfläsk, hjärtmusslor, vitvinssås                
smörkokt purjolök, kokt potatis                   	       345
OMBLE CHEVALIER RÔTI Bakad fjällröding, beurre 
blanc, forellrom, picklad gurka, endive, örtolja 
potatispuré     		     295
CROUSTILLANT DE VOLAILLE Krokett på confiterat 
anklår, kyckling, anklever, kycklingvelouté 
grönsallad, pommes frites   		       265
TARTARE BALZAC Råbiff på oxe från Faringe, pommes 
frites, grönsallad		  255
JOUE DE BŒUF À LA BOURGIGNONE Rödvinsbrässerad 
oxkind, rökt sidfläsk, champinjoner, potatispuré    275
ENTRECÔTE GRILLÉE Grillad Entrecôte, pommes frites 
béarnaisesås, tomatsallad  		  385
CÔTE DE BŒUF Entrecôte på ben för två, bakad tomat 
bacon, haricots verts, pepparsås, potatisgratäng 	 990

Från Vagnen
T I S DAG T I S DAG Flamberad fisk    395

O N S DAG O N S DAG Fransk blodanka    345
TO RS DAG TO RS DAG Handskuren hjorttartar     355
PLATEAU DE FROMAGES PLATEAU DE FROMAGES Kvällens ostar  225


