
Veckans rätt
WALLENBERGARE

Potatispuré, gröna ärtor, brynt smör, rårörda lingon

165

Déjeuner  
d’Affaires

A F FÄ R S LU N C HA F FÄ R S LU N C H

ESCARGOTS PROVENÇAL 
 eller PATÉ BALZAC

LIMANDE SOLE MEUNIÈRE  
eller STEAK MINUTE 

CRÈME BRÛLÉE eller  
PROFITEROLES

––

395

Hors d’œuvres
LES PLATSLES PLATS

QUICHE LORRAINE Bayonneskinka, Saint Romaine, grönsallad	 135
OMELETTE DU JOUR Dagens omelett 			    145
OMELETTE AU SAUMON Omelett, rökt lax, lök, spenat, färskost 	  165 

L’INFORTUNÉ CHASSEUR Rostad spetskål, morotshummus, syrlig 
vinnaigrette, kål- och granatäppelsallad , espelettepeppar, rostade 
marconamandlar 			    165 

LIMANDE SOLE MEUNIÈRE Meunièrestekt rödtunga, rödbetor    
kapris, potatispuré			   295
BOUILLABAISSE DE BALZAC Fiskgryta, räkor, musslor, skärbönor 
grädde, fänkål, potatis, krutonger, rouille 		   195 

MOULES FRITES Blåmusslor, vitt vin, grädde, persilja  
vitlök, pommes frites, aioli 			    265 

BŒUF BOURGUIGNON Rödvinsbrässerad oxkind, rökt sidfläsk 
champinjoner, potatispuré 			    225
TARTARE BALZAC Råbiff på oxe från Faringe                            
pommes frites, grönsallad 	   		   255 

ENTRECÔTE GRILLÉE Grillad Entrecote, tomatsallad, pommes frites 
sauce béarnaise 			    385 

STEAK MINUTE Tomatsallad, pommes frites, sauce béarnaise 	  265 

ESCALOPE DE POULET PANÉE Kycklingschnitzel, Café de Parissmör 
rödvinssås, pommes frites 			   195

PÁTE BALZAC Kalv- & fläskpaté  
pistagenötter, dijonsenap      95 

CROQUE BALZAC Toast  
tryffel, Comté      85

PLATEAU DE CHARCUTERIES  
POUR DEUX Franska charkuterier  

och godsaker för två      225 

PLATEAU DE FROMAGES  
Fyra ostar      195

LES ENTRÉESLES ENTRÉES
ESCARGOTS PROVENÇAL Vitlöks

gratinerade sniglar, baguette      135
MOULES MARINIÈRES  

Blåmusslor, vitt vin, grädde, vitlök 
persilja      145 

TARTARE BALZAC  
Råbiff på svenskt innanlår      135

Les DessertsLes Desserts
CRÈME BRÛLÉE      95    CAFFÈ GOURMAND      95 

CRÈME GLACÉE DU JOUR Dagens glass/sorbet      45 

TRUFFES AU CHOCOLAT Chokladtryffel      35 

PROFITEROLES Vaniljglassfyllda petit chous, chokladsås      95 

LA BOUCHÉE DE LA SEMAINE Veckans munsbit      45 

GÂTEAU BALZAC Choklad- och kolatårta, hasselnötter, grädde     125
TARTE FINE Äppelkaka, hasselnötter, mandel, grädde, vaniljglass      115

LES SALADESLES SALADES
CHÈVRE CHAUD Friterad chèvre, linser, betor, rostade       
pumpafrön, honungsvinaigrette 			    175
SALADE NIÇOISE Konfiterad tonfisk, sardell, kokta ägg, oliver  
kapris, krutong 			    225 

ENDIVES AUX PISTOU Vegansk färskostkräm, sojabönor  
endiver, pistou, hasselnötter 			    185
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Déjeuner

33 S TS T /  6 /  6 S TS T /  12 /  12 S TS T

F I N E  D E  C L A I RE  N °4  F I N E  D E  C L A I RE  N °4  

90 | 180 | 290

J O S E P H I N E  N °4  J O S E P H I N E  N °4  

120 | 220 | 375

S U P E R C H I RO N F I L S  N ° 3  S U P E R C H I RO N F I L S  N ° 3  

130 | 240 | 410


